
 

Allergene Zusatzstoffe   
g = glutenhaltiges Getreide  1 mit Farbstoff   
e = Ei 2 mit Konservierungsstoff   
sj = Soja 3 mit Antioxidationsmitteln   
m = Milch 4 mit Geschmacksverstärkern   
n = Schalenfrüchte (Nüsse) 5 geschwefelt   
sl = Sellerie 6 gewachst   
sn = Senf 7 mit Phosphat Speiseplan der KUBIBE Kitas Haus 2, Freche Früchtchen & United  
lu = Lupinen    8 mit Süßungsmitteln Individuelles Frühstücks- und Vesperangebot  

 

 
 
 

 

 

  

WOCHENMENÜ KW 28 | 06.07.- 10.07.2026 

MONTAG  DIENSTAG  MITTWOCH  DONNERSTAG  FREITAG 
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Zweierlei Penneg mit 
Kräuterpestom,n, 
Sahnesoßem und 
Röstzwiebelng 

 Gemüsecurry in Kokos-
Pfirsichsoße mit 
Basmatireis 

Fischalternative 

Seelachscurry mit 
Kokos-Pfirsichsoße, 
Erbsen-Möhrengemüse 
und Basmatireis 

 Rahmspinatm mit 
Salzkartoffeln und 
Rühreim 

 Gemüsepizzag,m (Mais, 
Paprika, Tomate) mit 
veganer Wurst und 
Käse überbacken 

Fleischalternative 

Geflügelsalamipizzag,m 
mit Mais, Paprika, 
Tomate und Käse 
überbacken 

 Möhrencremesuppe mit 
Orangen-Joghurtdipm 
und Vollkornbrotchipsg 

 

           

 



 

Allergene Zusatzstoffe   
g = glutenhaltiges Getreide  1 mit Farbstoff   
e = Ei 2 mit Konservierungsstoff   
sj = Soja 3 mit Antioxidationsmitteln   
m = Milch 4 mit Geschmacksverstärkern   
n = Schalenfrüchte (Nüsse) 5 geschwefelt   
sl = Sellerie 6 gewachst   
sn = Senf 7 mit Phosphat Speiseplan der KUBIBE Kitas Haus 2, Freche Früchtchen & United  
lu = Lupinen    8 mit Süßungsmitteln Individuelles Frühstücks- und Vesperangebot  

 

 
 
 

 

 

  

WOCHENMENÜ KW 29 | 13.07.- 17.07.2026 

MONTAG  DIENSTAG  MITTWOCH  DONNERSTAG  FREITAG 

           

M
IT

T
A

G
E

S
S

E
N

 

Nudelauflaufg,m mit 
Tomaten-Sahnesoße 
und Käse überbacken 

 Vegetarisches Backfiletg 
mit Karoffel-Gemüse-
Ragoutm und Möhren-
Mandarinensalat 

Fischalternative 

Backfischfiletg mit 
Kartoffel-Gemüse-
Ragoutm und Möhren-
Mandarinensalat 

 Grießbreim,g mit 
Kirschkompott 

Herzhafte Alternative  

Eieromelettem mit 
Gemüsesoße 

 Eierfrikasseem mit 
Champignons und 
Möhren, mit Erbsenreis 

Fleischalternative 

Hühnerfrikasseem mit 
Champignons und 
Möhren mit Erbsenreis 

 Kartoffel-Gemüse-
Cremesuppesl mit/ohne 
Geflügelwurstscheiben 

Brotsticksg 

 

           

 



 

Allergene Zusatzstoffe   
g = glutenhaltiges Getreide  1 mit Farbstoff   
e = Ei 2 mit Konservierungsstoff   
sj = Soja 3 mit Antioxidationsmitteln   
m = Milch 4 mit Geschmacksverstärkern   
n = Schalenfrüchte (Nüsse) 5 geschwefelt   
sl = Sellerie 6 gewachst   
sn = Senf 7 mit Phosphat Speiseplan der KUBIBE Kitas Haus 2, Freche Früchtchen & United  
lu = Lupinen    8 mit Süßungsmitteln Individuelles Frühstücks- und Vesperangebot  

 

 
 
 

 

 

  

WOCHENMENÜ KW 32 | 03.08.- 07.08.2026 

MONTAG  DIENSTAG  MITTWOCH  DONNERSTAG  FREITAG 
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Maccaronisg mit 
Tomatensoße 

 Gedünsteter Blumenkohl 
mit Kräuterkrusteg, 
Tomaten-Fenchel-
Ragout und Reis 

Fischalternative 

Pangasiusfilet mit 
Kräuterkrusteg, 
Tomaten-Fenchel-
Ragout und Reis 

 Geschmortes 
Gemüseragout mit 
Kartoffel-Karotten-
Püreem und Käse 
überbacken 
 
Eisbergsalat mit 
Joghurtdressingm 

 Vegetarisch gefüllte 
Paprikag,ei mit 
Porreegemüse und 
Kartoffelröschen 

Fleischalternative 

Mit Rinderhackfleisch 
gefüllte Paprikag,ei mit 
Porreegemüse und 
Kartoffelröschen 

 Bunter Gemüseeintopfsl 
mit Muschelnudelng,ei 

Baguettebrötcheng 

 

           

 


