
 

Allergene Zusatzstoffe   
g = glutenhaltiges Getreide  1 mit Farbstoff   
e = Ei 2 mit Konservierungsstoff   
sj = Soja 3 mit Antioxidationsmitteln   
m = Milch 4 mit Geschmacksverstärkern   
n = Schalenfrüchte (Nüsse) 5 geschwefelt   
sl = Sellerie 6 gewachst   
sn = Senf 7 mit Phosphat Speiseplan der KUBIBE Kitas Haus 2, Freche Früchtchen & United  
lu = Lupinen    8 mit Süßungsmitteln Individuelles Frühstücks- und Vesperangebot  

 

 
 
 

 

 

  

WOCHENMENÜ KW 42 | 12.10.- 16.10.2026 

MONTAG  DIENSTAG  MITTWOCH  DONNERSTAG  FREITAG 
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Spaghettig mit 
vegetarischer Sauce 
Bolognesesl und 
geriebenem Käsem 

 Geschmorter 
Hokkaidokürbis mit 
Kräuterkrusteg, 
Rahmwirsingm und 
Salzkartoffeln 

Fischalternative 

Gedünstetes Tilapiafilet 
mit Kräuterkrusteg 
,Rahmwirsingm und 
Salzkartoffeln 

 Kartoffel-Möhren-
Auflaufm,ei mit Käse 
überbacken 
 
Bunter Salatmix mit 
Dressing 

 Zucchinigeschnetzteltes 
in Rahmsoßem,sf, 
Mischgemüse und Reis 

Fleischalternative 

Hühnerbrust-
Geschnetzteltes in 
Rahmsoßem,sf, 
Mischgemüse und Reis 

 Kartoffel-Bohneneintopfsl  
mit Baguettebrötcheng 

 

           

 



 

Allergene Zusatzstoffe   
g = glutenhaltiges Getreide  1 mit Farbstoff   
e = Ei 2 mit Konservierungsstoff   
sj = Soja 3 mit Antioxidationsmitteln   
m = Milch 4 mit Geschmacksverstärkern   
n = Schalenfrüchte (Nüsse) 5 geschwefelt   
sl = Sellerie 6 gewachst   
sn = Senf 7 mit Phosphat Speiseplan der KUBIBE Kitas Haus 2, Freche Früchtchen & United  
lu = Lupinen    8 mit Süßungsmitteln Individuelles Frühstücks- und Vesperangebot  

 

 
 
 

 

 

  

WOCHENMENÜ KW 43 | 19.10.- 23.10.2026 

MONTAG  DIENSTAG  MITTWOCH  DONNERSTAG  FREITAG 
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Zweierlei Penneg  
mit fruchtiger 
Tomatensoße  
und geriebenem 
Mozzarellam 

 Veganes Backfiletg mit 
Kartoffel-Erbsenragoutm 
und Kräuterdipm 

Fischalternative 

MSC Backfischfiletg mit 
Kartoffel-Erbsenragoutm 
und Kräuterdipm 

 Kartoffelpuffer mit 
Apfelkompott oder 
Schnittlauchquarkm 
 

 Spinateischnittem mit 
Rahmblumenkohlm und 
Kartoffelkroketten 

Fleischalternative 

Gebratene Hühnerbrust-
Scheibeng mit Rahm-
Blumenkohlm und 
Kartoffelkroketten  

 Kartoffel-Möhreneintopfsl 
Mit Vollkornbrot-
croutonsg 

 

           

 



 

Allergene Zusatzstoffe   
g = glutenhaltiges Getreide  1 mit Farbstoff   
e = Ei 2 mit Konservierungsstoff   
sj = Soja 3 mit Antioxidationsmitteln   
m = Milch 4 mit Geschmacksverstärkern   
n = Schalenfrüchte (Nüsse) 5 geschwefelt   
sl = Sellerie 6 gewachst   
sn = Senf 7 mit Phosphat Speiseplan der KUBIBE Kitas Haus 2, Freche Früchtchen & United  
lu = Lupinen    8 mit Süßungsmitteln Individuelles Frühstücks- und Vesperangebot  

 

 
 
 

 

 

  

WOCHENMENÜ KW 44 | 26.10.- 30.10.2026 

MONTAG  DIENSTAG  MITTWOCH  DONNERSTAG  FREITAG 
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Maccaronig,ei mit Käse-
Sahnesoßem und 
Röstzwiebelng 

 Gemüsecurrysl mit 
Pfirsich-Cocossoße und 
Basmatireis 

Fischalternative 

Wildlachscurry mit 
Pfirsich-Cocossoße und 
Basmatireis 

 Kleine Ofenkartoffeln 
mit Kräuterquarkm 

 

Gurkensalat  

 Gebackene Gemüse-
Talerg mit Zucchini-
Paprikagemüse und 
Couscousg 

Fleischalternative 

Panierte Hähnchen-
Schnitzelg mit Zucchini-
Paprikagemüse und 
Couscousg 

 Linsen-Gemüse-
Eintopfsl,sf mit 
Kartoffelwürfeln und 
Baguettescheibeng 

 

           

 


