WOCHENMENU KW 42 | 12.10.- 16.10.2026

KUBIBE

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

Spaghetti¢ mit
vegetarischer Sauce
Bologneses' und
geriebenem Kase™

Allergene

g = glutenhaltiges Getreide
e=Ei

sj = Soja

m = Milch

n = Schalenfriichte (Nusse)
sl = Sellerie

sn = Senf

lu = Lupinen

Geschmorter
Hokkaidokurbis mit
Krauterkruste9,
Rahmwirsing™ und
Salzkartoffeln

Fischalternative

Gedunstetes Tilapiafilet
mit Krauterkruste9
,Rahmwirsing™ und
Salzkartoffeln

Zusatzstoffe

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmitteln

4 mit Geschmacksverstarkern

5 geschwefelt

6 gewachst

7 mit Phosphat

8 mit SURungsmitteln

Kartoffel-Mo6hren-
Auflauf™e mit Kase
Uberbacken

Bunter Salatmix mit
Dressing

Zucchinigeschnetzteltes  Kartoffel-Bohneneintopfs!
in RahmsoRe™s', mit Baguettebrotchen?
Mischgemuse und Reis

Fleischalternative

Hihnerbrust-
Geschnetzteltes in
RahmsoRe™sf,
Mischgemuse und Reis

Speiseplan der KUBIBE Kitas Haus 2, Freche Fruchtchen & United
Individuelles Frihstlicks- und Vesperangebot



WOCHENMENU KW 43| 19.10.- 23.10.2026

KUBIBE

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

Zweierlei Penne?
mit fruchtiger
Tomatensol3e
und geriebenem
Mozzarella™

Allergene

g = glutenhaltiges Getreide
e=Ei

sj = Soja

m = Milch

n = Schalenfriichte (Nusse)
sl = Sellerie

sn = Senf

lu = Lupinen

Veganes Backfilet9 mit
Kartoffel-Erbsenragout™
und Krauterdip™

Fischalternative

MSC Backfischfilety mit
Kartoffel-Erbsenragout™
und Krauterdip™

Zusatzstoffe

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmitteln

4 mit Geschmacksverstarkern

5 geschwefelt

6 gewachst

7 mit Phosphat

8 mit SURungsmitteln

Kartoffelpuffer mit
Apfelkompott oder
Schnittlauchquark™

Spinateischnitte™ mit
RahmblumenkohI™ und
Kartoffelkroketten

Kartoffel-Mohreneintopfs!
Mit Vollkornbrot-
croutons?

Fleischalternative

Gebratene Hiuhnerbrust-
Scheiben? mit Rahm-
BlumenkohI™ und
Kartoffelkroketten

Speiseplan der KUBIBE Kitas Haus 2, Freche Frichtchen & United
Individuelles Frihstlicks- und Vesperangebot



WOCHENMENU KW 44 | 26.10.- 30.10.2026

KUBIBE

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

Maccaroni%¢ mit Kase-
SahnesofRRe™ und
Rostzwiebelnd

Allergene

g = glutenhaltiges Getreide
e=Ei

sj = Soja

m = Milch

n = Schalenfriichte (Nusse)
sl = Sellerie

sn = Senf

lu = Lupinen

Gemisecurrys' mit
Pfirsich-Cocossofe und
Basmatireis

Fischalternative

Wildlachscurry mit
Pfirsich-Cocossof3e und
Basmatireis

Zusatzstoffe

1 mit Farbstoff

2 mit Konservierungsstoff
3 mit Antioxidationsmitteln

4 mit Geschmacksverstarkern

5 geschwefelt

6 gewachst

7 mit Phosphat

8 mit SURungsmitteln

Kleine Ofenkartoffeln

mit Krauterquark™

Gurkensalat

Speiseplan der KUBIBE Kitas Haus 2, Freche Frichtchen & United

Gebackene Gemiuse-
Taler? mit Zucchini-
Paprikagemise und
Couscous?

Fleischalternative

Panierte Hahnchen-
Schnitzel? mit Zucchini-
Paprikagemise und
Couscous?

Individuelles Frihstlicks- und Vesperangebot

Linsen-Gemluse-
Eintopfs:sf mit
Kartoffelwirfeln und
Baguettescheiben?



